



*Frites		 	 	 	 5.00€

*Le Hot-Dog	 	 	 	 8.00€

(saucisse du Queyras, pain baguette, servi sans 
sauce)

*Sandwich	 	 	 	 4.50€

*Pizza (la part)	 	 	 5.00€

*Tarte salée (la part)		 	 6.00€

*Potage maison	 	 	 8.00€


*Salade Chèvre chaud	 	 14.00€

(salade, toasts de chèvre, miel, noix)


*Salade Cesar	 	 	 15.00€

(salade, aiguillettes de poulet pané, croutons

maïs, grana padano)


*Assiette du Skieur	 	 	 15.00€

(salade, jambon cru, palets de pommes de 
terre, tome du berger)


*Salade Verte		 	 	 4.00€


VENEZ COMMANDER AU BAR MERCI 

*Oeuf au plat 	 	 	 4.50€

*Omelette nature	 	 	 6.50€


+1€ par ingredient

Jambon - Fromage - Champignons

*Pâtes au pesto	 	 	 10.50€

*Pâtes bolognaise	 	 	 12.00€

*Pâtes carbonara	 	 	 12.00€


*Aiguillettes de poulet panés frites	 14.00€

*Haché 150gr (frais) frites	 	 14.50€

*Haché 150gr (frais) à cheval frites	15.00€

*Andouillette frites	 	 	 16.00€

*Tartare 180gr frites	 	 	 16.50€

*Entrecôte frites	 	 	 20.00€

*NOUVEAU Fish&Chips	 	 15.00€


Faisselle nature		 	 	 3.50€

Faisselle myrtilles	 	 	 5.00€

*Panna cotta caramel ou fruits rouges	 5.00€

*Mousse au chocolat	 	 	 5.00€

*Patisserie maison	 	 	 6.00€

*Gateau au chocolat	 	 	 5.00€

*Gaufre au sucre	 	 	 5.00€

*Gaufre au Nutella	 	 	 6.00€

*Gaufre confiture 	 	 	 6.00€


Gaufres seulement les weekends et 
vacances scolaires, jusqu’a 17h30

*Croque Monsieur Maison	 	 6.00€

(Pain, jambon cuit, fromage à raclette)


*Blanc Montagnard	 	 	 15.00€

(Salade verte, pommes de terre tièdes, 
jambon blanc fumé, faisselle, sauce huile 
d’olive crème fraiche, échalotes)


PLAT DU JOUR 

15.50€

* Les plats « faits maison » sont élaborés 
sur place à partir de produits bruts.

SALADES REPAS

VIANDE/POISSON

SPECIALITÉS

OEUFS PÂTES

DIVERS

DESSERTS

Plats végétariens

BUCHER - LONGET - VISO - RAZIS - ROCHEBRUNE

Veillez a repérer votre zone afin de l’indiquer lorsque vous 

passerez commande. Cela nous permettra de vous retrouver plus 
facilement pour vous apporter vos plats.

*

Les croques monsieur, pizzas, tartes salées, sandwichs et 
hot-dog ne sont pas préparés dans la cuisine principale ce 
qui peut entrainer un léger décalage de temps au moment 

de recevoir vos plats.

*Gratin de ravioles du Champsaur 

épinards	 	 	 	 14.50€


*Gratin de crozets & jambon cru gratiné au 
bleu du Queyras 	 	 	 16.00€


*Tartiflette ( pommes de terre, lardons, 
oignons, reblochon )	 	 	 16.00€

GRATINS



Jus de fruits	 	 	 	 3.50€

(Orange,Pêche,Ananas,ACE,Pomme,Tomate)


Sodas	 	 	 	 	 3.80€

(Coca, Coca zero,Coca Cherry, Orangina, 
Fuzetea peche, Schweppes Tonic, Schweppes 
Agrumes, Cacolac, Oasis tropical)

	 	 	 	 50cl 	 1L

Evian/Orezza/San Pellegrino 	 4.00€ 	 7.00€


Cidre bouteille 75CL	 	 	 13.00€

Cidre bouteille 33CL	 	 	 4.50€

Badoit rouge 33CL	 	 	 3.50€

1/4 limonade	 	 	 	 2.50€

Eau Roche des écrins plastique 50CL	 2.50€

Sirop 	 	 	 	 	 2.50€

Diabolo	 	 	 	 2.80€

Lait froid	 	 	 	 2.50€

Lait sirop	 	 	 	 2.80€

Citron pressé	 	 	 	 4.00€

Orange pressée	 	 	 4.50€


Cafe	 	 	 	 	 1.80€

Cafe double	 	 	 	 3.30€

Cafe creme ou Deca	 	 	 1.90€

Grand creme ou Deca	 	 	 3.50€

Capuccino	 	 	 	 3.50€

Thé (au verre)	 	 	 	 3.00€

Infusion (au verre)	 	 	 3.00€

Chocolat	 	 	 	 3.30€

Chocolat viennois	 	 	 3.50€

Lait chaud	 	 	 	 2.50€

Citron chaud	 	 	 	 3.60€

Gimber chaud	 	 	 	 4.00€ 	 	 

Vin chaud	 	 	 	 4.00€

Grog	 	 	 	 	 4.50€

Cidre chaud 	 	 	 	 4.50€


Le vin au verre 12CL	 	 	 5.00€

Rouge/Rosé/Blanc V.D.F


Le vin de pays au pichet Rouge/Rosé/Blanc

25CL	 	 	 	 	 6.00€

50CL	 	 	 	 	 10.00€

1L	 	 	 	 	 14.00€


Vin des Hautes-Alpes BIO 75CL

Domaine de Treilloux BIO

Rouge/Blanc/Rosé	 	 	 25.00€


Ventoux Domaine de Fondrèche 

A.O.P BIO 	 	 	  	 75CL

Rouge/Blanc/Rosé	 	 	 28.00€


L’EQUIPE  ★★★


 HOTEL SPA

PISCINE


BAR-RESTAURANT

Hotel Restaurant 
l’Equipe de Molines

hotel_lequipe

BIERE PRESSION


	 	 	 15cl	 25cl	 50cl

Galibier Blonde		 2.40€	 3.80€	 6.80€

	 	 	 

Galibier IPA	 	 3.20€	 5.00€	 9.50€


Galibier du moment	 2.90€	 4.50€	 8.50€

Ambrée ou Blanche


Picon Biere	 	 3.00€	 5.00€	 9.50€


BIERES LOCALES EN BOUTEILLES


Glaci’ale 33CL (Blanche 5°)	 	 5.70€

Caturige 33CL (Blonde 6°)	 	 5.70€

Dure à cuire 33CL (Ambrée 7,5°)	 5.70€

Culminante 33CL	 	 	 5.70€

(Bière blonde au génépi 6,5°)

Green Bomb (Houblonnée 9°)	 	 5.70€

Point de peur (Rousse 7,8°)	 	 5.70€

Sylvestre Myrtille (5°)	 	 	 5.70€


BOISSONS CHAUDES

VINS

BIÈRES

04 92 45 83 20

hotel@lequipedemolines.fr


BOISSONS FROIDES

CARTE DU SNACK

mailto:hotel@lequipedemolines.fr

